
 

Kräuter: 

Es gibt keinen Garten, in dem sich nicht ein passendes Eckchen für 
ein paar duftende Kräuter findet.                                                                              
Ob großer Kräutergarten oder kleines Gewürzbeet, wichtig ist,                   
dass die unterschiedlichen Standortansprüche berücksichtigt werden 
(Sonne, Schatten, Feuchtigkeit, Trockenheit). 

Einjährige Gewürzkräuter: Basilikum, Dill, Fenchel, Kerbel, Koriander, 
Kresse, Majoran  
Zweijährige Gewürzkräuter: Petersilie, Knoblauch,  Kümmel, 
Schnittsellerie, Winterheckenzwiebel,  
Mehrjährige Kräutersorten: Baldrian, Bärlauch, Beinwell, 
Bergbohnenkraut, Boretsch, Estragon, Lavendel, Maggikraut,                           
Minze-Sorten, Oregano, Rosmarin, Salbei,  Sauerampfer, Schnittlauch, 
Schnittknoblauch,  Thymian, Ysop, Zitronenmelisse                                                                                                                
Staudenbasilikum und Rosmarin (nur bedingt winterhart) 
 
Blühende Kräuter sind das beste Bienen – und Nützlingsfutter!!!  

Gute Nachbarn für Kräuter:                                                                                      
Basilikum: zu Gurken, Fenchel, Kohlrabi, Zwiebel                                       
Bohnenkraut: zu Bohnen, alle Salate, Zwiebel                                              
Boretsch: zu Salat, Erdbeeren, Kohl                                                                           
Dill: zu Bohnen, Erbsen, Gurken, Möhren, Salat, Salbei, Zwiebel                          
Fenchel: zu Endivie, Erbsen, Gurken, Salat, Zichorie,                                                            
nicht zu Bohnen, Tomaten, Dill                                                                                                                         
Kerbel: zu Bohnen, Endivie, Radi, Salat, Tomaten,                                                    
gut gegen Schnecken                                                                                                     
Knoblauch: zu Erdbeeren, Gurken, Salat, Möhren, Tomaten, Rosen, 
Obstbäumen,  nicht zu Bohnen, Erbsen, Kohlarten                                                              
Majoran: Möhren, Zwiebel,  nicht zu Kohl  



 

Petersilie: zu Gurken, Lauch, Radi, Rettich, Tomaten, Zwiebel.                                    
nicht zu Salat, Zichorie                                                                                                                            
Rosmarie: zu Möhren                                                                                                             
Salbei: zu Bohnen, Erbsen, Kohlarten, Salat, Möhren, Fenchel,                      
nicht zu Gurken                                                                                             
Schnittsellerie: zu Gurken, Kohlarten, Lauch, Tomaten                                            
Thymian: zu Tomaten  gegen Blattläuse und Nachtschnecken     

Petersilie und Schnittlauch können sich nicht riechen!! 

 

 


